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Grickalice obogacene proteinskim koncentratom ribe vrste Pseudupeneus

maculatus i braSnom od kore marakuje (Passiflora edulis)

SAZETAK

Pozadina istraZivanja. Riba vrste Pseudupeneus maculatus iz porodice trlja ima veliku
gospodarsku vaznost za obalno podrugje brazilske savezne drzave Pernambuco, te je zastupljena na
domacem iizvoznom trzistu. Izvozi se u razli¢itim oblicima - cijela, o&is¢ena ili kao filet — pri ¢emu nastaje
otpad bogat proteinima. Svrha je ovoga istrazivanja bila proizvesti proteinski koncentrat iz te vrste trlje i
poveclati njegovu vrijednost razvojem hranjive grickalice bogate proteinima. Uz to, dodatak brasna od
kore marakuje povecao je udjel prehrambenih viakana u proizvodu.

Eksperimentalni pristup. Grickalice su formulirane od fermentiranog brasna od tapioke,
kukuruzne krupice, zacina, 0 ili 5 % proteinskog koncentrata trlje te 0 ili 2 % bradna od kore marakuje.
Usporedene su fizikalno-kemijske, mikrobioloske i senzorske znacajke dobivenih proizvoda.

Rezultati i zakljucci. Proizvodi su udovoljavali mikrobioloskim kriterijima kakvoce i sigurnosti.
Grickalice obogacene proteinskim koncentratom trlje sadrzavale su veci udjel proteina u usporedbi s
kontrolnim uzorkom. Nadalje, dodatak brasna od kore marakuje poboljsao je teksturu i prihvatljivost
proizvoda.

Novina i znanstveni doprinos. Znanstveni doprinos ovog istrazivanja ogleda se u unapredenju
grickalica uporabom nusproizvoda prerade riba i proizvodnje sokova, ¢ime je dobiven proizvod vece
nutritivne kakvoce u pogledu udjela proteina i vlakana. Osim toga, uporaba poljoprivrednog otpada

pridonosi vecoj odrzivosti proizvodnje.
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