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Utjecaj defolijacije na stabilnost antocijana u vinima tijekom starenja

SAZETAK

Pozadina istrazivanja. Antocijani predstavljaju dominantnu skupinu pigmenata u crnim vinima,
te imaju presudnu ulogu u oblikovanju njihovih senzorskih svojstava. Zbog svoje nestabilne prirode,
stabilnost boje crnih vina u znacajnoj mjeri ovisi o sposobnosti antocijana da ulaze u reakcije
polimerizacije s taninima. Njihova koncentracija u vinu varira ovisno o sorti vinove loze, okolisnim
uvjetima, primijenjenim vinogradarskim praksama, te postupcima vinifikacije. Defolijacija, kao jedan od
najc¢esc¢e koristenih agrotehnickih zahvata, utjeCe na povecanje koncentracije antocijana u bobicama
crnih sorata. Posebno je vazno istaknuti da djelomi¢na defolijacija, provedena u razli¢itim fenofazama
razvoja vinove loze, moze znacajno utjecati na sadrzaj antocijana u grozdu, a posljedi¢no i na njihovu
koncentraciju u vinu. U svrhu ispitivanja navedenih ucinaka provedeno je dvogodidnje istrazivanje
usmjereno na utvrdivanje utjecaja djelomi¢ne defolijacije, primijenjene u razli¢itim fenofazama, na
pocetnu koncentraciju antocijana u vinu te njihovu stabilnost tijekom procesa starenja. Istrazivanje je
obuhvatilo uzorke vina sorata Merlot, Syrah i Cabernet Sauvignon, uzgojenih u uvjetima mediteranske
klime.

Eksperimentalni pristup. Djelomi¢na defolijacija provedena je u dva navrata: prva tijekom
cvatnje, a druga u fazi 3are. Oba tretmana usporedena su s kontrolnim varijantama na kojima nije
primijenjena defolijacija. Svaka sorta i varijanta vinificirane su odvojeno, a dobivena vina buteljirana su
dva mjeseca nakon zavrsetka alkoholne fermentacije, te uskladistena u podrumskim uvjetima, gdje su
odlezavala tijekom jedne godine. Analize vina provedene su neposredno nakon punjenja u boce, zatim
nakon Sest mjeseci, te nakon godinu dana, s ciljem utvrdivanja ucinka primijenjenih tretmana defolijacije
na koncentraciju antocijana tijekom procesa starenja. Za kvantifikaciju polifenolnih spojeva koristena je
tekucinska kromatografija visoke djelotvornosti (HPLO).

Rezultati i zakljucci. Provedeni tretmani djelomi¢ne defolijacije rezultirali su poveéanjem
koncentracije antocijana u vinima svih triju istraZivanih kultivara. Najzastupljeniji antocijan u svim
uzorcima bio je malvidin-3-O-glukozid, dok se petunidin-3-O-kumaril glukozid pokazao kao
najnestabilniji oblik. Na pocetnu koncentraciju antocijana u vinima znacajno su utjecali klimatski uvjet
tijekom dvije godine istraZivanja, pri ¢emu je utjecaj tretmana defolijacije takoder bio statisticki znacajan.
Tijekom procesa starenja zabiljezeno je smanjenje koncentracije antocijana, pri ¢emu je postotak
degradacije antocijana varirao u rasponu od 36 do 90 %, ovisno o sorti. Na stabilnost antocijana najvise

je utjecalo vrijeme starenja vina, dok godina istrazivanja i primijenjeni tretmani defolijacije nisu pokazali
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znacajan utjecaj. Koncentracija ukupnih fenolnih kiselina povecavala se tijekom starenja, dok je
koncentracija ukupnih flavonol glikozida opadala u svim vinima, izuzev Merlota iz 2016. godine.
Novina i znanstveni doprinos. Rezultati dobiveni ovim istrazivanjem pridonose boljem

razumijevanju utjecaja djelomi¢ne defolijacije na stabilnost antocijana u vinima tijekom starenja.
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