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Inhibicijski u¢inak laktocina BZ na bakteriju Listeria innocua i fizioloSku

mikrofloru svjeze govedine

SazZetak

U radu je ispitan utjecaj laktocina BZ na mikrobioloSku kakvocu svjeze govedine.
Uzorci mesa tretirani su s razli¢itim koli¢inama (200-2500 AU/mL) laktocina BZ,
bakteriocina kojeg proizvodi bakterija Lactococcus lactis spp. lactis BZ, te su skladisteni 12
dana na 4-5 °C. Tijekom skladistenja odredena su mikrobioloska svojstva uzoraka s dodatkom
ili bez dodatka laktocina BZ. Inhibicijski ucinak laktocina BZ ovisio je o upotrijebljenoj
koli¢ini; veéa koli¢ina laktocina imala je jaci inhibicijski u¢inak. Primjenom laktocina BZ u
koli¢ini od 2500 AU/mL smanjio se broj bakterija tijekom skladiStenja, i to mezofilnih za
4,87 logaritamska ciklusa, psihrotrofnih za 3,50 logaritamska ciklusa, mlije¢no-kiselih za 3,94
logaritamska ciklusa, koliformnih za 1,9-10* CFU/g i fekalnih koliformnih za 1,04-107
CFU/g, u usporedbi s kontrolom. Medutim, u kontrolnim se uzorcima broj tih bakterija
povecao tijekom skladistenja. Osim toga, laktocin BZ je pri 1600 AU/mL imao vrlo jak
inhibicijski u¢inak na bakteriju Listeria innocua u svjezem mesu, ¢iji se broj stanica nakon 6
dana skladi$tenja smanjio sa 6,04 log CFU/g na razinu ispod limita detekcije. Zakljuceno je
da se laktocin BZ moze upotrijebiti za biolosko konzerviranje, povecanje sigurnosti i

produljenje trajnosti svjeze govedine.
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