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Zelatinski film s mikrokapsulama antocijana izoliranih iz plavog graska (Clitoria
ternatea) kao prehrambena ambalaza s u¢inkom suzbijanja patogenih

mikroorganizama

SAZETAK

Pozadina istraZivanja. Mikrobna kontaminacija je jedan od vaznijih uzroka kvarenja hrane i pojave
bolesti koje se prenose hranom. Primjenom aktivnih filmova za pakiranje hrane obogacenih
antimikrobnim agensima moze se poboljsati kakvoca hrane i produljiti njezina valjanost. No, potro3aci
su sve vise zabrinuti zbog moguce toksi¢nosti mnogih antimikrobnih agensa koji se primjenjuju u tim
filmovima, kao $to su srebro, bakar, titan i cink.

Eksperimentalni pristup. Svrha je ovoga rada bila izraditi biorazgradive jestive filmove od Zelatine
obogacene mikrokapsulama antocijana izoliranih iz plavog graska (Clitoria ternatea) kao prirodnih
antimikrobnih agensa. Ispitan je utjecaj mikrokapsula s antocijanima na morfologiju, toplinska,

mehanicka i fizikalno-kemijska svojstva filmova, te njihovu propusnost vodene pare. Takoder je ispitan
uc¢inak dobivenih filmova na patogene mikroorganizme u hrani i zastitu lako pokvarljivih proizvoda.

Rezultati i zakljucci. Rezultati pokazuju da su se fizikalna i mehani¢ka svojstva filmova poboljsala s
dodatkom mikrokapsula antocijana, koje su povecale gustocu, vlacnu ¢vrstocu, Youngov modul
elasti¢nosti i istezljivost filma. Ispitivanjem morfoloskin  znacajki pretraznom  elektronskom
mikroskopijom utvrdeno je da film obogacen antocijanima imao homogenu i glatku povrsinu, za razliku
od kontrolnog uzorka. Termogravimetrijskom je analizom potvrdeno blago poboljsanje toplinskih
svojstava filmova. Difuzijom u jazicama agara otkriveno je da dobiveni filmovi imaju znatan inhibicijski
uc¢inak na Sirok spektar bakterija. Osim toga, filmovi od Zelatine s dodatkom mikrokapsula antocijana
smanjili su ukupni broj Zivih stanica mikroorganizama u tofuu tijekom 12 dana skladistenja, u usporedbi
s kontrolnim uzorcima.

Novina i znanstveni doprinos. Veca svijest ljudi o vaznosti zdrave i sigurne prehrane sa $to manjim
udjelom sinteti¢kih konzervansa potakla je potragu za antimikrobnim agensima iz prirodnih izvora koji
se mogu upotrijebiti u materijalima za aktivno pakiranje hrane. U ovom je radu razvijen siguran i u¢inkovit
aktivni ambalazni film s dodatkom ekoloski prihvatljivog biopolimera, Zelatinskog filma obogacenog
mikrokapsulama antocijana izoliranih iz plavog graska (Clitoria ternatea) kao prirodnih antimikrobnih
agensa. Istrazivanje je pokazalo da se ovom metodom mogu poboljsati fizikalna svojstva filma, ali i bitno

produljiti vrijeme skladistenja hrane, jer ih dobiveni film stiti od mikrobnog kvarenja.
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